
Restaurant



CAT

PER COMPARTIR
Pa de vidre cruixent amb tomàquet 
Amanida de formatges artesans, codony i nous torrades 
Amanida de figues fresques amb foie mi-cuit i vinagreta de mel 
Pizzeta Margarita amb stracciatella, tomàquet i alfàbrega fresca 
Gamba roll: brioix suau farcit de gamba i maionesa de gambes 
Steak tàrtar roll amb brioix torrat i mostassa suau 
Patates braves de la casa amb salsa picant i allioli suau 
Calamars a l’andalusa amb maionesa de llima 
Musclos bouchot a la planxa amb vinagreta d’escalunyes 
Tàrtar de tonyina “Balfegó” amb alvocat, sriracha i pa Carasatu 
Caneló XL de rostit amb suc reduït i crema de foie 
Ous estrellats amb patates, bolets i cansalada ibèrica 
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ARROSSOS (per persona)
Fideuà
Arròs negre amb sepionets i allioli de safrà 
Arròs del corral amb costelló, pollastre i carxofes 
Arròs sec de gamba vermella amb maionesa de gambes 

CARNS
Melós de vedella al vi negre de l’Empordà amb puré d’api-rave 
Llaminera de porc amb saltejat de bolets de temporada 
Magret d’ànec “Collverd” amb salsa de gers i poma confitada 
Filet de vedella amb salsa del seu rostit i verduretes 

Totes les nostres carns s’acompanyen amb un Bol de patates fregides casolanes.
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PEIXOS
Calamars a la planxa amb hortalisses i bolets de temporada 
Tataki de tonyina “Balfegó” amb wok de verdures i brots tendres  
Bacallà amb mussolina d’all escalivat i melmelada de tomàquet a la vainilla 
Suquet de peix “La Probocadora” 

23,4
23,5
24
24,5

¡Reserveu espai pels nostres deliciosos postres!
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POSTRES



POSTRES

Escuma lleugera de crema catalana

Maduixes amb escuma de iogurt grec

Tatin de poma tèbia amb gelat de vainilla bourbon

Pastís cremós de formatge al forn amb gelat de maduixa

Carpaccio de pinya amb granissat de menta i gelat de coco

Trufes de xocolata artesanes
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Vi dolç Edetària (copa)
D.O. Terra Alta (Garnatxa, Syrah)

VI DOLÇ
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