
Restaurant



FRA

À PARTAGER
Pain cristal croustillant à la tomate 
Salade de fromages artisanaux, pâte de coing et noix grillées 
Salade de figues fraîches avec foie mi-cuit et vinaigrette au miel 
Pizzetta Margherita avec stracciatella, tomate et basilic frais 
Gamba roll: brioche moelleuse farcie de crevettes et mayonnaise de crevettes 
Steak tartare roll avec brioche toastée et moutarde 
Patatas bravas maison avec sauce piquante et aïoli doux 
Calamars andalous à la mayonnaise de citron vert 
Moules bouchot grillées à la vinaigrette d’échalotes 
Tartare de thon “Balfegó” avec avocat, sriracha et pain Carasatu
Cannelloni XL de rôti avec jus réduit et crème de foie 
Oeufs cassés avec pommes de terre, champignons et poitrine ibérique 

RIZ (par personne)
Fideuà 
Riz noir à la seiche et aïoli au safran 
Riz fermier avec côte de porc, poulet et artichauts 
Riz sec aux gambas rouges avec mayonnaise de gambas 

VIANDES
Joues de veau braisées au vin rouge de l’Empordà avec purée de céleri-rave 
Filet de porc ibérique avec champignons de saison sautés 
Magret de canard “Collverd” avec sauce groseille et pomme confite 
Filet de bœuf avec jus de cuisson et légumes 

Toutes nos viandes sont accompagnées d’un bol de frites maison

POISSONS
GrilleCalamars grillés avec légumes et champignons de saison 
Tataki de thon “Balfegó” avec wok de légumes et jeunes pousses 
Morue avec mousseline d’ail rôti et confiture de tomate à la vanille 
Suquet de poisson “La Probocadora” 

Gardez de la place pour nos délicieux desserts !
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DESSERTS



POSTRES

Mousse légère de crème catalane 

Fraises avec mousse de yaourt grec 

Tarte aux pommes tiède avec glace vanille bourbon 

Cheesecake crémeux au four et glace à la fraise 

Carpaccio d’ananas avec granité à la menthe et glace à la noix de
coco

Truffes artisanales au chocolat 
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Vin Doux Edetària (verre)
D.O. Terra Alta (Garnatxa, Syrah)

VIN DOUX
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