
Melós de vedella al vi negre de l’Empordà amb puré d’api-rave 
Llaminera de porc duroc amb salsa de bolets
Magret d’ànec “Collverd” amb salsa de gerds 
Filet de vedella amb salsa del seu rostit i verduretes

Pa de coca cruixent amb tomàquet 
Amanida de formatges artesans amb codony i nous torrades 
Tomàquet Raf amb ventresca, ceba tendra i olives Kalamata
Amanida de pernil d’ànec, foie mi-cuit i maduixes
Pizzeta Margarita amb stracciatella, xerri confitat i oli d’alfàbrega 
Gamba roll de brioix suau farcit de gamba i maionesa de gambes 
Steak tàrtar roll de brioix torrat i mostassa suau 
Taps de patates braves amb salsa picant i allioli suau 
Calamars a l’andalusa amb maionesa de llima 
Musclos a la planxa amb vinagreta d’escalunyes 
Tàrtar de tonyina “Balfegó” amb alvocat, sriracha i pa carasau 
Caneló XL de rostit amb suc reduït i crema de foie 
Carxofes amb ou ferrat i pernil ibèric

Calamar de potera amb carxofes i ceba caramel·litzada 
Tataki de tonyina “Balfegó” amb wok de verdures i brots 
Bacallà amb mussolina d’alls escalivats i melmelada de tomàquet

Arròs a la llauna d’escamarlans amb escamarlà gratinat 
Arròs a la llauna del corral de pollastre, costelló, salsitxes i carxofes
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ELS NOSTRES PLATS PER COMPARTIR...O NO

Totes les nostres carns s’acompanyen amb patates fregides casolanes.

Reserveu espai pels nostres deliciosos postres!


